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Abschlussprüfung / Umschulungsprüfung 
im Ausbildungsberuf Hauswirtschafter/Hauswirtschafterin 

 

Aufgabenbeispiele schriftlicher Prüfungsteil 
 

Prüfungsbereich: 
Verpflegung personenorientiert und zielgruppenorientiert planen 
Sie sind als hauswirtschaftliche Fachkraft in einem Seniorenheim beschäftigt. 
 
1.   Um die Qualität der Angebote dauerhaft zu gewährleisten, finden regelmäßige 
     Teambesprechungen statt.                                                                       (z. B. 20 %) 
1.1 Erläutern Sie den Begriff Team. 
1.2 Stellen Sie Regeln für eine gute Teamarbeit auf. 
1.3 Sie werden mit den Vorbereitungen der Teambesprechung beauftragt. 
       Beschreiben Sie, was Sie vorbereiten und bereitstellen müssen. 
1.4 Erläutern Sie verschiedene Methoden zur Reflexion einer Teambesprechung. 
  
2.   Der Convectomat, auch Kombidämpfer genannt, ist ein unverzichtbares Gerät für 
      Großküchen.                                                                                            (z. B. 10 %) 
2.1 Nennen Sie Vorzüge eines Convectomaten. 
2.2 Geben Sie Beispiele für mögliche Einsatzbereiche. 
 
 

Prüfungsbereich: 
Textilien, Räume und Wohnumfeld beurteilen, reinigen, pflegen 
 
Sie sind als hauswirtschaftliche Fachkraft in einem Tagungshaus beschäftigt. 
1.   Im Restaurant arbeiten Sie im Service. Die Servicekleidung soll neu 
      angeschafft werden.                                                                                (z. B. 15 %) 
1.1 Zeigen Sie auf, was alles zur Servicekleidung gehören kann. 
1.2 Nach welchen Kriterien wählen Sie die Servicekleidung aus? Erläutern Sie die   
      Kriterien bei der Auswahl von Servicekleidung. 
 
2.  Sie werden beauftragt Waschmittel für den Betrieb zu kaufen.                (z. B. 15 %) 
     Geben Sie einen Marktüberblick über die wesentlichen Waschmittelarten, zeigen Sie  
     das Einsatzgebiet auf und begründen Sie dieses. 
 
3. Vergleichen Sie geeignete Geräte, mit denen Sie die Servicekleidung glätten würden. 
                                                                                                                       (z. B. 10 %) 
 

 
Prüfungsbereich: 
Wirtschafts- und Sozialkunde 
 
Sie sind als Hauswirtschafter/-in in einer Kantine eines mittelständigen Betriebes 
beschäftigt. 
1.   Die Digitalisierung ist im Alltag allgegenwärtig.                                        (z. B. 15%) 
1.1 Zeigen Sie Vorgänge auf, die im betrieblichen Alltag digitalisiert/ digitalisierbar sind.  
1.2 Nennen und erläutern Sie Vorteile der Digitalisierung.  
 
2. In der Kantine soll künftig ein digitales Bezahlsystem eingeführt werden. (z. B. 15 %) 
2.1 Nennen Sie Möglichkeiten digital zu zahlen.  
2.2 Zeigen Sie Vor- und Nachteile digitaler Bezahlsysteme auf.  


